


VICEN-PLAVA

Vicente Jurado, natural de Puente Genil.

Llegué a Malaga a finales de los afios 60, atraido por el boom
del turismo. Comenzamos nuestra trayectoria en el mundo de la
hosteleria, trabajando en algunos de los restaurante mas impor-
tantes de Torremolinos. Afios después, abrimos nuestro propio
negocio de Pescaderia, que aun conserva la familia, y que es de

gran importancia para la alta calidad de los productos del mar

que ofrecemos en nuestro restaurante.

En el afio 2002 atraido por mi primera profesion, inauguré una
Marisqueria en Alhaurin de la Torre, y fue alli, en el afio 2006,
donde recibi la propuesta de quedarme con Vicen-Playa, algo
que asumi con gran ilusion, ya que fue siempre mi suefo.

En la actualidad son mis hijos, Rafael y Juan Carlos Jurado, son
quienes han tomado el relevo en la direccion del negocio, y pue-
do decir que lo han asumido con gran entusiasmo y dedicacion,

dandole un enfoque mas moderno al local, pero manteniendo
inalterable su esencia, que ha sido siempre ofrecer materia prima
de calidad y buen servicio. Cada dia me siento mas orgulloso de
ver convertido Vicen-Playa en lo que es ahora, mucho mas que
un Chiringuito.

Todos nuestros platos se cocinan con el mayor mimo y respeto a
la cocina tradicional malaguefia, pues es en esto donde marca-
mos la diferencia.

Rafael y Juan Carlos cuidan cada detalle, para que todo esté
perfecto, y tanto ellos como todas las personas que trabajan en
Vicen-Playa, se esmeran cada dia a dia, para que los clientes se

vayan satisfechos y con ganas de volver.
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(Starters - Entrees)

ENTRANTES

01. QUESO CURADQ 16.00
- MATURE CHEESE (ONE SERVING) - FROMAGE A PATE DURE ()

RACION

02. ANCHOAS DE SANTONA (Anchoas con base de Tomate Natural) __ 2.50 und
- SANTONA ANCHOVIES - ANCHOIS DE SANTORA )

03.PULPO A LA GALLEGA 17.00
- GALICIAN STYLE OCTOPUS - POULPE AUX REGION GALLEGE €3

04.REVUELTO VARIADO (Champifién, Esparragos, Ajete, Gambasy Jamén)____ 12.00
- SCRAMBLED EGGS - BROUILLES VARIE @

05.BERENJENAS CON MIEL DE CANA 12.00
- EGGPLANTS WITH CANE MOLASSES - AUBERGINE AU MELASSE @)

06. PARRILLADA DE VERDURAS 12.00
- GRILLED VEGETABLES-GRILLE DE LEGUMES

07.FRITURA DE VERANO (Verduras, Gambas y Rosada)_ 12.00
- VEGETABLE FRYING - FRITURE DE LEGUME 6 @

08.GAMBAS AL PIL-PIL 14.00
- SPICY PRAWNS - CREVETTES “PIL-PIL” &)

9.CHANQUETES AL PIL-PIL (PEZ PLATA) 12.00
- SPICY SMALL SILVER FISH - NOUNAT “PIL-PIL” )

10. ALCACHOFAS A LA PLANCHA (TEMPQRADA) 14.00
- GRILLED ARTICHOKE (SEASONAL) - ARTICHAUTS GRILLES (SAISON)

11. ALCACHOFAS FRITAS (TEMPORADA) 14.00
- FRIED ARTICHOKE (SEASONAL) - ARTICHAUTS FRITE (SAISON) () @)

12. ALCACHOFAS SALTEADAS CON JAMON (TEMPORADA)  18.00
- SAUTEED ARTICHOKE WITH HAM - ARTICHAUTS SAUTEE AVEC JAMBON @)

PAN UNID. - 1.20




GRI

. ‘ \ .A' F
02.ENSALA DE
- HOUSE SPECIAI

03.COGOLLO A LA CORDO ol 48 12.00
- CORDOVAN STYLE LETTUCE HEARTS - BOURGEONS DE LAITUE AUX CORDOBA )

-

04. AGUACATES CON GAMBA '
- AVOCADO WITH SHRIMPS -AVOCAT AVEC DES CREVETTES &)

&

15.00

'EPICADOCONMELVA

TOMATO WITH TUNA - TOMATES HACHEES AVEC DU THON )

07.ENSALADA DE PIPIRRANA DE PULPO Y GAMBAS
- OCTOPUS SALAD - SALAD DE POULPE @ @

.



- HAKE WHIT W
TS

"
02.BACALAO 24.00

£

s 1 HO00 0B

03.VENTRESCA DE ATUN ENCEBOLLADA 24.00
- TUNA BELLY WITH ONIONS - VENTRECHE DE THONDUCIVET - & @) < 08

06.RAPE A LA MARINERA_
-“ALA MARINERA” MONKFISH - LOTTE A LA MARINIERE () & @ O

..



(Shellfish - fruits de mer) VICTORIA

MARISCOS

RACION TAPA

01.VIEIRAS COCIDAS (UNID.) 5.50
- BOILEDD SCALLOPS (PER UNIT) - COQUILLES SAINT JACQUES BOUILLEIES (UNITE) €

02.VIEIRAS AL PIL-PIL (UNID.) 6.50
- SPICY SCALLOPS (PER UNIT) - COQUILLES SAINT-JACQUES BOUILLEIES (UNITE) )

03.VIEIRAS “AL VICEN” (UNID.) 6.50
- SCALLOPS WITH TOMATE SAUCE (PER UNIT) - COQUILLES SAINT-JACQUES A LA SAUCE TOMATE (UNITE) ) )

04.CONCHAS FINAS (UNID.) Segun mercado
- BIG CLAMS ON THE HALF SHELL (PER UNIT) - COQUES MINCES (UNITE) ) (According to fish - selon)

05.CONCHAS FINAS AL PIL-PIL (UNID.) Seguin mercado
- SPICY BIG CLAMS ON THE HALF SHELL (PER UNIT) - COQUES MINCES “PIL-PIL” (UNITE) (According to fish - selon)

06.CONCHAS FINAS “AL VICEN” Seguin mercado
- BIG CLAMS ON THE HALF SHELL WITH TOMATO SAUCE - COQUES MINCES A LA sauce (According to fish - selon)

(9]0

07.MEJILLONES AL VAPOR 12.00
- STEAMED MUSSELS - MOUSLES VAPEUR (3

08.MEJILLONES A LA MARINERA _ 14.00
- “ALA MARINERA” MUSSELS - MOULES VAPELR - - & O H

09.COQUINAS Segl]n mercado
- BEAN CLAMS - OLIVES DE MER @ (According to fish - selon)

10.ALMEJAS SALTEADAS _ 15.00
- SAUTEED cLAMS-PALOURDES SAUTEE | & O @) (1)

11.ALMEJAS A LA MARINERA 16.00
- “A LA MARINERA” CLAMS - PALOURDES MARINIERE ~ &) @)

12.NAVAJAS (UNID.) Seguin mercado
- RAZOR SHELLS (PER UNIT) - RAZOR (UNITE) € (According to fish - selon)

13.GAMBAS COCIDAS 17.00
- BOILED SHRIMPS - CREVETTES CUITES &)

14.GAMBAS A LA PLANCHA 26.00
- GRILLED SHRIMPS - CREVETTES GRILLES &)

15.CARABINEROS ROJOS 130€/kg
- SCARLET SHRIMP (Kg.) - GRAND CREVETTES ROUGES (Kg) &)

16.CIGALAS COCIDAS 130€/kg
- BOILED SCAMPI (Kg,) -LANGOUSTINES BOUILLIES (Kg.) €

17.CIGALAS A LA PLANCHA 130€/kg
- GRILLED SCAMPI (Kg.) - LANGOUSTINES GRILLES(Kg.) @

18.MARISCADA 54.00
- SHELLFISH PLATTER - MARISCADA &) &

19.PARRILLADA 54.00
- GRILLED SHELLFISH PLATTER-BARBECUE DE FRUIT DE MER &) &)
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(Grilled fish - Poisson grille)

A LA PLANCHA

01.ROSADA

RACION TAPA

16.00

-KINGKLIP - RoSE )

02.JIBIA

10.00

- CUTTLEFISH - SEICHES ()

03.PEZ ESPADA

18.00

- SWORD FISH - ESPADON )

04.RAPE

- GRILLED FISH - POISSON GRILLE )

05.CALAMAR ENTERQO

- WHOLE CALAMARI - CALAMARS ENTIER @

06.LENGUADQ

50€/kg

50€/kg

Segun mercado

-soLe-soLE )

07.SALMONETE

(According to fish - selon)

Segun mercado

-RED MULLET - ROUGET )

08.URTA_

(According to fish - selon)

Segun mercado

- SEABREAM - URTA )

09.VORAZ

(According to fish - selon)

Segun mercado

- RED SEABREAM - DORADE ROSE ()

10.DORADA

- GOLDENFISH - DORADE )

11. LUBINA

- SEA BASS - LOUP DE MER ()

12.RODABALLQ

-TurBOT - TURBOT )

13. OTROS PESCADOS DE ESCAMAS

- SCALE FISH - POISSON AUX ECAILLES POISSON

- AL HORNO (BAKED - AUX FOUR)
- ALASAL (BAKED IN SALT - ALA SEL)
- ESPETADO (SKEWED - A LA BRASE)

(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)




05.SALMONTE____
- RED MULLET - RO ‘f -

06.URTA

gun mercado
(According to fish - selon)

Segun mercado

-SEABREAM - URTA )

07.VORAZ

(According to fish - selon)

Seg merg:ade-"

- RES SEABREAM - DORADE ROSE 9

EA BAS

10.RODABALLQO

- TURBOT - TURBOT ﬁ

11.OTROS PESCADOS

- OTHER FISHES

sel

_Segtnmercado

(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)

Segun mercado
(According to fish - selon)
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(Fried fish - Poisson frit)

FRITURAS

01.BOQUERONES 10.00

-ANCHOVIES-ANcHOIS & @

02.BOQUERONES ABIERTOS AL LIMON 14.00
- ANCHOVIES OPEN TO THE LEMON - ANCHOIS AUCITRON & P @

RACION TAPA

03.CALAMARES 14.00

-CALAMARIRINGS - CALAMARS &Y @

04.CALAMARITOS Segun mercado
- SMALL CALAMARI - PETITSCALAMARS QO @ (According to fish - selon)

05.JIBIA 10.00
-cuTTLEFISH-sEicHES OO E

06.ROSADA 16.00

-kiNekLP T OO @

07.PULPQ 12.00

- FRIED OCTOPUS - POULPE FRIT @ @ 6 @

08. TORTILLITAS DE CAMARONES (POR UNIDAD) 2.80
- SMALL SHRIM PANCAKE (PER UNIT) - GATEAUX DE CREVETTES (UNITE)

09. SALMONETITOS 15.00
-SMALL RED MULLETS - PETITSROUGETS - & P @

10. PESCADILLAS 15.00

- WHITING - MERLAN @ @ 6 @

11.ADOBQ_ 15.00
- MARINATED KINGLIP - RoSE MARINE & OO @

12. CHANQUETE (PEZ PLATA) 10.00

-SMALL SILVER FisH-NOUTNAT (D & O P &

13. JURELITOS 9.00
- SMALL HORSE MACKEREL - PETITS CHINCHARD (1 & O QO @

07.FRITURA VARIADA DE PESCAITQ 20.00
- ASSORTED PLATTERS OF FRIED FisH - FRITURE VAREEE (D & D P &

08.CALAMAR ENTERQ 50€/KG
- WHOLE CALAMARI - CALAMARSENTIER (D & O O @

09.BACALAQ 22.00

-cop-moriE DO S

10. GAMBAS DE CRISTAL 12.00

10



&

SHE

- PAELLA DE FRUI
FRU

- y
02. ARROZ CAL E N IMO 2 PERSONAS)

- SOUPY SHELLFISH RICE (MIN. 2F ¥ %ﬁ D00

- RIZ AVEC BOUILLIONS DE FRUIT DE MER (MIN. 2P)

03. ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE (MINIMO 2 PERSONAS)
-SOUPY RICEWITHLOBSTER (MIN.2P) - O QP @@ ) () @

RIZ AVEC BOUILLIONS DE HOMARDS (MIN. 2P)

~ 05.ARROZ NEGRO (MINIMO 2 PERSONAS)___

-BLACKRICE(MIN.2P) (1 O OPE@ O O O

- RIZ NOIRE (MIN. 2P)

..



01.GAZPACHO £
- COLD VEGETABLE
- SOUPE FROIDE

02.VASO DE GAZPACHO (TEMPO '
- GLASS OF GAZPACHO (SEASONA
- VERRE DE GAZPACHO (SAISON)

ALMOREJO (TEMPORADA)

SHELLFISHSOUP (| ©) ,
- -SOUPE DE FRUITS DE MER = .
| = \
= e et
=~
o
v\r g — ———-—— e - —
.- -“_\ W T
- -
~ T
p< L B
A



L 4 .
- CHICKEN ESCALOP
w

04.SAN JACOBO CORDOBES (CA: L8 14.00
- CORDOVAN “SAN JACOBO” (HOMEMADE) - "SAN JACOBO” CORDOUE (FAIT MAISON) 0050

05. FLAMENQUIN CORDOBES (CASERO) - 14.00
- CORDOVAN “FLAMENQUIN” (HOMEMADE) - “FLAMENQUIN” CORDOUE (FAITMAISON) - (1 (1 @)

SUPLEMENTO DE SALSA - SUPPLEMENT DE SAUCES: SAUCE SUPPLEMENT
-2.00€ -

..
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(For children - Pour les enfants)

PARA LOS NINOS

01. HAMBURGUESA DE POLLO 12.00
- CHICKEN BURGUER - HAMBURGUER AU POULET (&)

RACION  TAPAS

02. HAMBURGUESA DE TERNERA 14.00
- BEEF BURGUER - HAMBURGUER DE BOEUF (&)

03.LAGRIMITAS DE POLLQ 12.00
- STRIPS OF FRIED CHICKEN WITH LEMON - POULET FRIT AU CITRON O

04.ESCALOPE DE POLLQ 12.00
- CHICKEN ESCALOPE - ESCALOPE DE POULET (1)

O5.FILETE DE POLLO A LA PLANCHA 10.00
- CHICKEN FILLET - FILET DE POULET

06.HUEVO FRITQ 7.00
- FRIED EGG - OEUF FRIT

07. FLAMENQUIN CORDOBES (CASERO) 14.00
- CORDOVAN “FLAMENQUIN” (HOMEMADE) - “FLAMENQUIN” CORDOUE (FAIT MAISON) @

08.SAN JACOBO CORDOBES (CASERO) _ 14.00
- CORDOVAN SAN JACOBO (HOMEMADE) - SAN JACOBO CORDOUE (FAIT MAISON)

09. TORTILLA FRANCESA 7.00
- OMELETTE - OMELETTE

TODO ACOMPANADO DE PATATAS FRITAS
ALL SERVED WITH CHIPS-TOUT SERVIES AVEC DES FRITES

14



08.FRESAS CONNATA @ (1

09.FRESAS CON NARANJA s

FRESAS CON LECHE CONDENSADA |

13. CEREZAS (TEMPORADA)

14.PINA

15. MANZANA

16. PLATANQ

17.SANDIA (TEMPORADA)

18.MELON (TEMPORADA)

..
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(Refreshments - Rafraichissements)

REFRESCOS

AGUA 1/2L (CRISTAL) 1.80
AGUA 1L (CRISTAL) 2.80
AGUACONGAS(CRISTAL) _ 1.80
AGUA 1,5L 1.50
AGUA 33CL 1.00
AQUARIUS LIMON/NARANJA 290
NESTEA 290
COCA-COLA/ COCA-COLA ZERQ___2.50
FANTALIMON/NARANJA____ 250

(Coffees - Cgfés)

CAFES

CAFE
CAFE DOBLE

CAFE BOMBON
CAFE BOMBON DOBLE
CAFE BAILEYS.
CAFE BAILEYS DOBLE_
CAPUCHINQ
CAFE IRLANDES

(Coffees - Cafés)

CERVEZAS Y

CANA - CANA SIN 2.20
TUBO - TUBO SIN 2.20
CLARA 220
TANQUE 4.50
CERVEZA 1/3L - CERVEZA 1/3LSIN _3.00
TOSTADA-TOSTADAO,O  3.80
ALHAMBRA 1925 3.90
CERVEZASINGLUTEN____ 3.00
LATA DE CERVEZA 2.00
JARRA DE CERVEZA 9.00

SEVEN UP 250
BITTER KAS 250
MOSTOTINTO/BLANCO 250
TONICA 2.50
CASERA 1/2L LIMON/BLANCA 250
ZUMO DE PINA/MELOCOTON_____ 2.30
ZUMO DE NARANJA NATURAL 350
REFRESCO PARA LLEVAR1/2L___ 290

CARAJILLO 2.70
INFUSIONES 2.00
COLA-CAQ 2.20
VASO DE LECHE 1.60
CAFE PARA LLEVAR 2.60
CAFE BAILEYSPARALLEVAR 290
CARAJILLOPARALLEVAR 290

COPAS

TINTO DE 2.20
JARRATINTODEVERANQ_____ 9.00
TANQUE TINTODEVERANQ____ 450
JARRA DE SANGRIA 18.00
TANQUEDESANGRIA__ 9.00
COPA DE BLANCQ 3.90
COPA DE FINQ 2.80
COPADEMANZANILLA__ 280
COPA DE RIOJA 3.90
COPA DE RIBERA 3.90

16



EL PARAGUAS ATLANTICO (s

 D.O.RUEDA

- BDGA. EL PARAGUAS / UVA TREIXADURA 87% / GODELLO 9% /

CAST ILLO DE MIRAFLORES (SEMIDULCE)

5

- gy

/ ALBARINO 4%
L .

19.00
- BDGA. JOSE ESTEVEZ / UVA 100% VERDEJO
CYATHQ 19.00
- UVA-100% VERDEJO
PALACIO DE BORNOS (FRIZZANTE) 19.00
- BDGA. P. BORNOS / UVA 100% VERDEJO
PALACIO DE BORNOS (Seco) 19.00
- BDGA. BORNOS / UVA 100% VERDEJO
JOSE PARIENTE (SECO) 22.00
-‘BDGA. DOS VICTORIAS / UVA 100% VERDEJO
ERESMA ) P o 20.00
-100% VERDEJO SOBRE LIAS BODEGA LA SOTERRANA - -

& __18.00




Z / UVA 100% MO

- D.O. TIERRA DE CADIZ / BDGA. B : F LOMINO FINO
w5

- VINOS CORDOBESE
- DOS CLA(ZI; LES (SECO AFRUTADO)

A. TORO AL

RAGONESES

~ VINOS A

VINA DEL VERO (SECO AFRUTADOQ) 16.00
- D.0 SOMONTANO / BDGA. VINA DEL VERO / UVA MACABEO Y CHARDONNAY
FINOS Y MANZANILLAS
TiO PEPE 18.00
MANZANILLA LA GUITA 16.00
MANZANILLA LA GUITA 3/8L 8.00
SEGUNDA BOTA 17.00
S ~————_ > .'
....m oL e g = -
\»& e
%




{ 2 % H
' D.Oi RIBERA DEL DUER% wk '
. IR
CBIANZAS
CATANIA_

C

- BDGA. CARMELO / RODERO UVA 100% TEMPRANILLO

EMILIO MORQ == 34.00
- BDGA. EMILIO / MORO UVA 100% TINTO FINO
MATARROMERA 35.00
- BDGA. MATARROMERA / UVA 100% TEMPRANILLO
. PAGO DE CARROVEJAS 49.00
: - BDGA. P. CARROVEJAS UVA 96% TINTO FINO Y 4% CABERNET SAUVIGNON — (
= e : "t“\
~ BRESERVAS
CAMPILLO ___ 2800 ,
A -~ = -BDGA.CAMPILLO / UVA 100% TEMPRANILLO s P
i g, R ———— > r 3 - N
| T e - % ST
< O
% -

- -
\'\._4‘ A % n"‘.'



@

-BDG;A.RAM L ﬁ
mWIﬁt e

-BDGA.CIKMPILLOIUVAWO%% ‘ o

- > : Yy

4 T R
- 5 g

el Lt

JUVE& CAMPSRESERVADELAFAMILIA__ 2900
ANNA DE CODORNiIUBLANC DEBLANCSBRUTRESERVA___ 26.00
CODERDIUA55TBRUT(BENIAMIN = =t SR e S o0 () ()
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COMBINADOS Y LICORES

GINEBRAS

G-VINE 9.00
HENDRICK’S 9.00
MARTIN MILLER 9.00
MALAKA 7.00
BOMBAY SAPHIRE 7.00
SEAGRAM'S 7.00
BOULEVARD 6.00
LICORES

ANIS 3.00
BAILEYS 5.00
COINTREAU 5.00€
TRIPLE SECO 4.00
JAGERMEISTER 5.00
LICOR 43 4.00
LICOR DE HIERVAS 4.00
LICOR DE ORUJO 4.00
PACHARAN 4.00
PONCHE 4.00
LIMONCELLO 4.00
TiA MARIA 5.00
AMARETTO 5.00
WHISKYS

CHIVAS 9.00
CARDHU 9.00
J. WALKER ETIQUETANEGRA _____ 9.00
J&B 15 ANOS 9,00
JACK DANIELS 750
FOUR ROSES 700
SOUTHERNCOMFORT 700
JAMESON. 6.50
CUTTY SARK 6.00
BALLANTINES 6.00
J&B 6.00
PASSPORT 6.00
WHITE LABEL 6.00
J.WALKERETIQUETAROJA____ 6.00
DYC 8 ANOS 6.00
DYC 5 ANOS 5.00
BRANDYS
LUISFELIPE(RESERVA) __ 18.00
1885 12.00
LARIOS 1866 12.00
REMY MARTIN 7.00
PRINCIPE 6.00
NAPOLEONBARDINET_____ 500
MAGNQ 5.00
SOBERANQ 3.00
TERRY 3.00

21

BOULEVARD ROSE 6.00
BEEFEATER 6.00
TANQUERAY 6.00
PUERTO DE INDIAS 6.00
LARIOS 12 6.00
LARIOS ROSE 6.00
LARIOS 5.00
FRANGELICQ 4.00
DRAMBUIE 4.00
RON MIEL 4.00
TEQUILA 4.00
CAMPARIL 4.00
MARTINI ROJO 4.00
MARTINI BLANCO 4.00
MARTINIBLANCODRY____ 400
LICOR DE MANZANA CON ALC 2.50
LICORES SIN ALC. 250
CHUPITO 1.50
CHUPITO ESPECIAL 3.00
RON

ZACAPA 23 12.00
CACIQUE 500 9.00
BARCELO IMPERIAL 9.00
PAMPERO ANIVERSARIQ 9.00
HAVANA 7 7.00
LEGENDARIQ 7.00
BARCELQO 6.00
CACIQUE 6.00
BRUGAL 6.00
PAMPERQ 6.00
EL ABUELQ 6.00
CAPITAN MORGAN 7.00
FLOR DE CANA 6.00
BACARDI 5.00
VODKAS

FINLANDIA 6.00
ABSOLUT 5.00
SMIRNOFE 4.00
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